Ungarische Sprache

Gewlrze - Flszerek

Gewidrze gibt es fiir alles mdgliche Essbare, und je nach Betrachtungswinkel wirde eine wohlsortierte
Liste ganz anders aussehen. Fleischgerichte werden z.B. anders gewlrzt als SiiRspeisen oder Salate,
und bei den Salaten misste man mindestens zwischen gesalzenen und sufien unterscheiden. Da
noch dazu jeder Koch und jede Kdchin ganz personliche, aber oft national vorgepragte Vorlieben hat
und u.U. Gewiirze, die irgendjemand bei den SiRspeisen eingeordnet hat, lieber bei wer weill was
anderem sehen wirde, versucht unsere hier folgende Liste die fur Ungarn und Deutsche (und
natiirlich Osterreicher und Schweizer und Liechtensteiner und Elsédsser und Limburger und
Letzeburger und Jitlander) wichtigsten Gewilrze zusammenzufassen, so dass jeder immer nur in
einer einzigen Liste nachzuschauen braucht. Ein Anspruch auf Vollstandigkeit besteht naturgemaf
nicht.

Falls Ihnen in unserer Liste ein Gewturz fehlt oder Sie Vorschlage zu ihrer Verbesserung haben,
melden Sie sich bitte!

Deutsch Ungarisch Anmerkungen
Anis anizs, -ok, -t, -a
Balsamico balzsamecet
Barlauch medvehagyma hagyma, hagymak, hagymat, hagymaja
(Zwiebel)
Basilikum bazsalikom, -ok, -ot,
_ja
Bergamotte bergamotta,
bergamottak,
bergamottat,
bergamottdja

bergamott-citrom

Bittermandel keser(i mandula
Bohnenkraut bors(ika)fi fa, -fuvek, -fuvet, -fliive (Gras, Kraut)
Borretsch borragofi, -flvek, fl, -flivek, -flivet, -fiive (Gras, Kraut)
-fUvet, -fUve
Chili csili, -k, -t, -je
csilipaprika
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Curry curry, -, -je
Dill kapor, kaprok, kaprot, | kaporral izesitett uborka (Dillgurge)
-ja
Essig ecet, -ek, -et, -je ecetes uborka (Essiggurge)
Estragon tarkony, -t, -a
Fenchel édeskdmény
Friihlingszwiebel z6ldhagyma hagyma, hagymak, hagymat, hagymaja

(Zwiebel)

Gewiirz fiszer, -ek, -t, -e csemegeuborka (Gewtrzgurke)
mézes siutemény (Gewlrzkuchen)
flszerdarald (Gewlrzmuhle)
fliszermalom (Gewilrzmduhle)

Gewiurzkraut Siehe ,Gewdlrzpflanze®.

Gewiirznelke

Siehe ,Nelke".

Gewiirzpflanze

fliszerndvény, -ek, -t, -e

névény, -ek, -t, -e (Pflanze)

Ingwer

gyémbér, -ek, -t, -(j)e

Kaper

kapribogy®, -k, -, -ja

kaporna, kapornak,
kapornat, kapornaja

bogyo, -k, -t, -ja (Beere)

Kardamom

kardamon, -t

Kerbel

turbolya, turbolyak,
turbolyat, turbolyaja

illatos turbolya
olasz salata
zamatos turbolya

édespetrezselyem

Knoblauch

fokhagyma

fokhagymagerezd (Knoblauchzehe)
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Koriander koriander, -ek, -t, -je mag, -ok/ -vak, -ot, -ja/-va (Korn, Sa-
koriandermag, -ok/ men, Kern)
-vak, -ot, -ja/-va
ciganypetrezselyem
Kimmel kdmény, -ek, -t, -e kdménymagos kenyér (Brot mit Kimmel)
Liebstockel lestyan, -ok, -t, -ja
Lorbeer(blatt) babér, -ok, -, -ja
babérlevél,
babérlevelek,
babérlevelet,
babérlevele
Maggikraut Siehe ,Liebstdckel”.
Majoran majoranna,
majorannak,
majorannat,
majorannaja
Mandel mandula, mandulak,
mandulat, mandulgja
Muskat szerecsendio, -k, -t, -ja
Nelke szegfliszeg, -ek, -et, -e | szeg / szog, -ek, -et, -e (Nagel)
Olive oliva, olivak, olivat, bogyd, -k, -t, -ja (Beere)

olivaja

olajbogyo

Oregano / Origano

oregano, -t, -ja

francia majoranna

Paprika paprika, paprikak, édes paprika / piros paprika (mildes
paprikat, paprikaja Paprika)
csipds paprikaval fliszerez (mit scharfem
Paprika wirzen)
Peperoni pepperoni, -k, -t, -ja
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Petersilie petrezselyem, petrezselymet aprit / vag (Petersilie
petrezselymek, hacken)
petrezselymet,
petrezselyme
Pfeffer bors, -t, -a borsszem (Pfefferkorn)
mézeskalacs (Pfefferkuchen)
zoéldborsos steak (Pfeffersteak)
Pfefferkraut Im Internet gefunden: Entgegen weitver-
breiteter Meinung soll das Bohnenkraut
(ein Lippenbltler) nicht das gleiche wie
Pfefferkraut (eine Kresse) sein, wobei
allerdings unter dem Begriff Kresse oft
einige nicht miteinander verwandte
Pflanzen zusammengefasst werden. Um
die Verwirrung voll zu machen, nennen
die Ungarn das Bohnenkraut bors(ika)f(
(Pfefferkraut).
Piment (jamaikai) szegflibors bors, -t, -a (Pfeffer)
Rosine mazsola, mazsolak, mazsolas kalacs (Kuchen mit Rosinen)
mazsolat, mazsolaja
Rosmarin rozmaring, -ok, -ot, -ja
Safran safrany, -ok, -t, -a
Salbei zsalya, zsalyak,
zsalyat, zsalyaja
Salz so, -k, -t, -ja megsoz (salzen)

Schalotte(nzwiebel)

salotta, salottak,
salottat, salottgja

salottahagyma

Schnittlauch

metéléhagyma

snidling, -ek, -et, -je

hagyma, hagymak, hagymat, hagymaja
(Zwiebel)

egy csomo metéléhagyma (ein Bund
Schnittlauch)
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Sellerie zeller, -ek, -, -je
Senf mustar, -ok, -, -ja Uveg / tubus mustar (Glas / Tube Senf)
virsli mustarral (Wurstchen mit Sens)
csemege uborka (Senfgurke)
mustarmag (Senfkorn)
mag, -ok/ -vak, -ot, -ja/-va (Korn, Sa-
men, Kern)
Sesam szézammag mag, -ok/ -vak, -ot, -ja/-va (Korn, Sa-
men, Kern)
Soja(soBe) szdja, szojak, szojat, Auch (seltener): széjamartas, -ok, -s, -a
szojaja
sz0jaszosz, -0k, -t, -a
Thymian kakukfl fl, -flivek, -flivet, -fiive (Gras, Kraut)
Vanille vanilia, vaniliak,
vaniliat, vaniligja
Zimt fahéj héj, -ak, -at, -a (Schale, Haut, Rinde)
a stiteményt fahéjjal és cukorral szérja
meg (den Kuchen mit Zimt und Zucker
bestreuen)
fahéjas tejberizs (Milchreis mit Zimt und
Zucker)
Zitrone citrom, -ok, -ot, -ja

Zitronengras

citromfi

fl, -flivek, -flivet, -fiive (Gras, Kraut)

Zucker cukor, cukrok, cukrot,
cukra
Zwiebel hagyma, hagymak,

hagymat, hagymaja

Es gibt im Internet auch noch eine etwas umfangreichere, wohl mehr nach angelsachsischen
englisch-ungarische

Wirzgewohnheiten

ausgerichtete

Gewilrzliste  unter der

http://www.cookbook.hu/magyar_receptek/spiceNamesH.html
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Adresse


http://www.cookbook.hu/magyar_receptek/spiceNamesH.html

Ungarische Sprache Gewdrze - Flszerek

mit dem Titel Flszerek angol nevei és magyar megfelelgjiik (Englische Gewirznamen und ihre
ungarischen Entsprechungen). Darin sind leider nicht alle ungarischen Buchstaben korrekt dargestellt.
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